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Правила приема передач,  

а также хранения, утилизации продуктов питания в клинике Учреждения 

1 Передачи для пациентов стационара принимаются уполномоченным 

сотрудником (дежурным по зданию - работником по обеспечению охраны Учреждения) в 

часы приема посетителей ежедневно с 11.00 до 13.00 и с 16.00 до 18.00.  

Передача может быть принята в другое время - в дни и часы, не установленные 

настоящими Правилами, при наличии возможности и с разрешения дежурного персонала в 

случае приезда посетителя из районов области, другого региона и т.п. 

2 Допускается передача предметов личной гигиены, вещей (комплект 

нательного белья, носки и пр.), продуктов питания в отделения клиники Учреждения. 

3 Категорически запрещается приносить: 

- острые, колющие или режущие предметы;  

- оружие (в том числе газовое и электрошоковое) и предметы, которые могут быть 

использованы как оружие;  

- стеклянные предметы (посуда, зеркала и др.); 

- легковоспламеняющиеся, едкие, ядовитые вещества; 

- электроприборы (плитки, кипятильники и др.); 

- табачные изделия, спички, зажигалки; 

- токсические вещества.  

4 Прием передач пищевых продуктов осуществляется с учетом норм питания 

на одного пациента в соответствии с Перечнем продуктов, разрешенных для передачи 

пациентам профильных отделений клиники Учреждения. 

5 Передачи принимаются в аккуратной, чистой упаковке с указанием даты её 

приема и ФИО пациента. 

6 Максимальное количество продуктов в одной передаче: штучных - до 5 штук, 

весовых - до 200 г, жидких - до 2 литров. 

7 Дежурная медицинская сестра профильного отделения при приеме передачи 

от уполномоченного сотрудника обязана проверить ее на предмет запрещенных вещей, 

продуктов питания, соответствия получаемых продуктов диете пациента, сроков хранения, 

их количества. 

8 Ежедневно дежурная медицинская сестра проверяет соблюдение правил и 

сроков хранения пищевых продуктов, находящихся в холодильниках, шкафах, тумбочках. 

9 Запрещенные предметы, продукты с истекшим сроком годности, продукты, 

хранящиеся без пакетов, без указания Ф.И.О. пациента и даты передачи, а также с 

признаками порчи, изымаются. Вещи и предметы сдаются на хранение, продукты 

утилизируются как пищевые отходы. 

10 Список запрещенных предметов и продуктов питания вывешивается в местах 

для посещений или приема передач. 

11 Запрещается принимать в виде передач в отделения стационара следующие 

продукты питания: 

- не имеющие сведений о конечном сроке реализации;  

- сырые мясо, птица, рыба, суши; 

- сушеная, вяленая, копченая рыба; 

- мясные продукты: любые субпродукты, фарш промышленного приготовления, 

мясо с кровью, пельмени, манты, вареные колбасы; 

- паштеты, студни, заливные; 

- пельмени, блинчики, беляши с мясом; 
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- овощные, рыбные, мясные салаты, винегреты; 

- кондитерские изделия содержащие взбитые сливки, дрожжи, сухофрукты, семечки, 

орехи, тмин и др. семена;  

- сырые зерновые продукты, мюсли; 

- натуральные сыры, особенно с плесенью; 

- чипсы, сухарики, соленые палочки; 

- бутерброды с колбасой, ветчиной, рыбой и т.д.; 

- сметана, простокваши (самоквасы), мороженое, не пастеризованное молоко; 

- сырые овощи, которые нельзя очистить от кожуры (горох, капуста, кукуруза и др.);  

- грибы; 

- сырые яйца;  

- зелень (салатные листья, лук, укроп, петрушка, базилик и т.д.); 

- алкогольные напитки; 

- скоропортящиеся продукты*. 

-------------------------------- 
* продукты, требующие для обеспечения безопасности специальных температурных и/или иных 

режимов и правил, без обеспечения которых они могут привести к вреду для здоровья человека, следует 

считать скоропортящимися и особо скоропортящимися продуктами, которые подлежат хранению в условиях 

холода и предназначены для краткосрочной реализации. 
 


